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BUSUM

Moin 
zusammen … 

Jetzt, wo die Luft- und Was-
sertemperaturen niedriger 
werden, kann man immer 
häufiger einen der skurrilsten 
Wattbewohner in Büsum an-
treffen: Den gemeinen Gum-
mistiefel.
In diesen Tagen schlüpfen die 
Jungtiere aus ihren Schuhkar-
tons und locken mit buntem 
Farbenspiel vorzugsweise ah-
nungslose Touristen an. 
Umgekehrt wie beim Einsied-
lerkrebs, der in einer leeren 
Schneckenmuschel sein Zu-
hause findet, stülpen sich die 
stets zu zweit jagenden Gum-
mistiefel in einem Moment 
der Unachtsamkeit über die 
Füße des Urlaubers und zie-
hen ihn nach Bezahlung des 
Kaufpreises direkt ins Watt 
hinaus.
Nur dem Umstand, dass die 
noch unerfahrenen Jungtiere 
schnell ermüden, ist es zu 
verdanken, dass der befalle-
ne Urlauber nach ein bis zwei 
Stunden umkehren und sich 
ans Ufer retten kann …

Schönen Tag noch

Kai Klüwer
Büsum spontan

Gezeiten für Büsum

4.11
10.35

16.53
23.1414 Fr

15 Sa 5.29
11.48

18.02

Berechnung: Dr. J. Wesseler • Kiel • Ohne Gewähr Was liegt an?

Mittagstisch heute: Fischfi let - in Eihülle gebraten - an Rahmspinat mit Salzkartoffeln, nur € 6,50
Restaurant-Café „Büsumer Pesel“ im Gäste- und Veranstaltungszentrum • Das Fenster zum Meer, direkt an Deich und Hauptstrand

- Freitag -
Erlebnisfahrt Wattenmeer
Dauer ca. 6 Std.
11:00 Uhr
Fahrt zur Seehundsbank
Dauer ca. 2 ½ Std.
12.00 Uhr
Küstenfahrt in See
Dauer ca. 1 Std.
10.45, 14.45, 16.00 Uhr
Fangfahrt in See (ca. 1¾ Std.)
11.00, 13.15, 15.15 Uhr

Fahrplan
Ausfl ugsschiffe ab Ankerplatz

Reederei H. G. Rahder
Ankerplatz • Tel. 0 48 34 / 36 12

Auf Störtebekers
Spuren

Wer geht zu Manfred DegenWer geht zu Manfred Degen??
Die haben gut Lachen: Die haben gut Lachen: Günter FörsterGünter Förster aus Berlin und  aus Berlin und 

Olga ThorwartOlga Thorwart aus Büsum haben bei unserer gestrigen  aus Büsum haben bei unserer gestrigen 
Verlosung gewonnen und sind mit einer BegleitpersonVerlosung gewonnen und sind mit einer Begleitperson

ihrer Wahl beim Kabarettabend am Montag dabei.ihrer Wahl beim Kabarettabend am Montag dabei.
Herzlichen Glückwunsch und viel Spaß!Herzlichen Glückwunsch und viel Spaß!

Die Karten sind an der Theaterkasse im Gäste- und Die Karten sind an der Theaterkasse im Gäste- und 
Veranstaltungszentrum für Sie hinterlegt.Veranstaltungszentrum für Sie hinterlegt.

Reparatur aller Fahrzeugmarken ☎  91 84 

TEE- & WEINHAUS HANSEN
Qualität überzeugt

Kirchenstr. 8 • Tel. 04834/4966

E
EDEKA

Neukauf  
A. Jensen

… schon gewusst?
Seit Mai ´05 auch bei uns: 
LOTTOLOTTO & TOTOTOTO Annahme 

Öffnungszeiten:
Mo.-Sa.: 7.00 – 20:00 Uhr
So. 11.00 – 18.00 Uhr

- Lieferservice -
Heider Str. 2a • Tel. 936 200

>>FREITAG, 14.10.
7:00 Feuerwehrgerätehaus
Wochenmarkt
9:00 Vitamaris
Krankengymnastik
nur auf Voranmeldung
9:30 Mini-Maxi-Club
„Spielzeit für Kinder“ mit Rike
10:30 Gäste- u.  Veranst‘zentr.
Konzert Büsum-Sextett
13:30 Mini-Maxi-Club
„Strandbild basteln“ mit Rike
14:00 Vitamaris
Seniorenschwimmen
14:00 Bernsteinkt./Schmiedestr.
Bernsteinschleifen für Kinder
14:30 Freitreppe GVZ
„Kleine Radtour ins Blaue“ 
15:00 Kino Stadt Hamburg
Film „Im Rennstall ist das Zebra 
los“
15:00 Piraten Meer
„Seeräuberschwimmen“
15:30 Mini-Maxi-Club
„Kochlöffel-Figuren herstellen“
mit Rike
16:00 Gäste- u.  Veranst‘zentr.
Konzert Büsum-Sextett
16:00 Deichkrone/Hochhaus
 • Wattwanderung
 • Kinderwattwanderung
17:00 Kino Stadt Hamburg
Film „Verliebt in eine Hexe“
18:00 Mini-Maxi-Club
Gute-Nacht-Geschichte
Fortsetzung auf der Rückseite

… wandelt Prof. Jörgen Bra-
cker mit seinem historischen 
Störtebeker-Roman „Zeelan-
der“. Der Schiffbauer Johannes 
Zeelander und der Freibeu-
ter Claus Störtebeker – zwei 
Männer, deren Schicksalswege 
sich immer wieder kreuzen – 
stehen im Mittelpunkt dieses 
Romans. Das Leben und der 
Tod des Freibeuters Störtebe-
ker haben die Fantasie von 
Historikern und Laien immer 
wieder beflügelt.
Der Autor ist als ehemaliger 
Direktor des Museums für 

Hamburgische Geschichte 
ein exzellenter Kenner der 
Materie.
Heute um 19:00 Uhr liest er 
auf Einladung des Museums-
hafenvereins im „museum am 
meer“ aus seinen Werk. 

Das Wetter:
Heute:  
Tag:14 °C; Nacht: 7 °C

Morgen: 
Tag: 14 °C; Nacht: 6 °C

www.kachelmannwetter.de • www.unwettertzentrale.de

So soll er ausgesehen haben: Die-
se verblüffend realistische Rekon-
struktion des Kopfes von Klaus 
Störtebeker kann man im Muse-
um für Hamburgische Geschichte 
bewundern.

Cop. Philippe Plailly/Atelier Daynes/Eurolios
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Buchtipp

Ärztl. Notdienst 
Georg Klemm, Westerstr. 30                   (0 48 34) 20 88 
Apotheken-Notdienst 
Delphin-Apotheke, Alleestr. 10             (0 48 34) 90 60
Polizei 110
Feuerwehr/Rettungsdienst/Notarzt 112
Zahnärztl. Notdienst  (04 81) 8 55 67 89

!

Morgen

14:30 Piraten Meer
„Aqua Fitness“
17:00 Deichkrone/Hochhaus
Sonnenuntergangswattwanderg.
20:00 Biersalon Bonde
Tanzabend

Wo gibt es 
Büsum spontan?

Überall wo es Brötchen gibt,  
an den Tankstellen, beim 
KTS und im Internet unter

www.buesum-spontan.de

Was liegt an?
Dritte 

Sonnenblume 
links

Nach drei Thrillern präsen-
tiert Buchhändlerin Gabriele 
Scheller heute etwas leichtere 
Kost: Rosa Echte ist die Frau, 
die man gern zur Freundin hät-
te. Aber warum hat ausgerech-
net sie soviel Pech?
Bis sie eines Tages einem Mann 
begegnet …
Nein! Sie werden sich nicht 
verlieben! Sie werden sich 
manchmal sogar hassen. 
Dann jedoch beginnt eine wun-
derschöne Geschichte vom 
Verzeihen, vom guten Essen, 
vom Jazz, von lang entbehrtem 
Glück – und schließlich doch 
noch von der Liebe.
Aber ganz anders, als man so 
denkt …
Christine Vogelsang, Dritte Son-
nenblume links, Roman, Knaur, 
€ 16,90

Fragen, Wünsche, Anre-
gungen an die Redaktion?

Tel: (0 48 34) 96 04 80
Strandrestaurant & Café 

„Zur Perle“
Fischfi let „indisch“ mit Reis
und Currysoße  € 5,-
Zanderfi let gebraten mit Salzkaroffeln
und Hollandaise  € 6,-

Auch außer Haus
Direkt am Sandstrand

Nordseestraße 80 • Tel. (04834) 47 47

Kolles
Alter Muschelsaal

kuschelig & muschelig
Hafenstraße 27 • 25761 Büsum

Tel. 0 48 34 - 24 40

Freitags ab 17.30 Uhr:
Fischer- und Bauernbuffet

15,50 € pro Person

Büsumer
Meereswelten

…eintauchen in die Welt unter Wasser!
Wir präsentieren Ihnen in zahlreichen Schauaquarien Süß- 
und Meerwassertiere aus aller Welt, u. a. eine der größten 

Haifi schkollektionen Deutschlands (z. Zt. 12 Arten)

6000 l Rochenbecken
Öffnungszeiten Saison:
Täglich 10-18 Uhr

Südstrand 9a
(Unter dem Wellenbad)

0173 - 8625377

19:00 museum am meer
Lesung „Zeelander“
19:00 Kino Stadt Hamburg
Film „Mr. & Mrs. Smith“
21:00 Zum Alten Spritzenhaus
Karaoke mit Rainer Zeikau
21:15 Kino Stadt Hamburg
Film „Verliebt in eine Hexe“

Biersalon BüsumBiersalon Büsum
…mann gönnt sich ja sonst nichts

Internetcafé • HotSpot
Premiere-Sport

Alleestr. 36
Tel. 0 48 34 / 97 70

Büsumer Reisebüro
am Brunnenplatz

HSV-Handball
Color Line Arena Hamburg

Eintrittskarten sofort zum Mitnehmen!
  Tel. (0 48 34) 96 24 20

Große Tiefe 32
Täglich geöffnet ab 13.30 Uhr

Der neue 
Treffpunkt für 

Kaffee- und 
TeegenießerCafé Café 

in derin der

Hallo Kids!

Wenn man an der Nordsee 
Urlaub macht, ist es besser, 
wenn man auch schwimmen 
kann. Keine Angst: Ihr müsst 
nicht in die kalte Nordsee – im 
Piraten Meer bringt man es 
euch bei. Und wenn ihr wisst, 
wie es geht, könnt ihr Seeräu-
berschwimmer werden.
Dazu, müsst ihr 100 Meter 
Brustschwimmen, fünf Me-
ter weit tauchen und einen 
Gegenstand aus einem Meter 
Wassertiefe heraufholen. 
Wer es geschafft hat, be-
kommt eine Urkunde und 
ein tolles Stoffabzeichen für 

Küsten-Genüsse

„Eier-
schecke“

Die Eierschecke hat er schon 
als Kind gemocht. Außerdem 
ist sie sowohl in der „Insel Bü-
sum“ als auch im „Café Wie-
sengrund“ der Renner. 
Deshalb verrät uns Thomas 
Kott, Mitinhaber beider Häu-
ser, hier das Rezept:

Zutaten
750 g Quark
350 g Zucker
7 Eier
2 Packungen 
   Puddingpulver (Vanille)
3/8 l Milch
100 g Butter
Quarkmasse aus 750 g Quark, 
200 g Zucker, 1 Packung Pud-
dingpulver und 2 Eiern an-
rühren und in eine gefettete 
Springform geben.
Von der Milch einen Puddding 
zum Kochen bringen. In dem 
heißen Pudding 100 g Butter 
zum Schmelzen bringen. 150 g
Zucker und 5 Eigelb nach Er-
kalten unterrühren.
5 Eiweiß steif schlagen, leicht 
unter den Pudding heben und 
das Ganze auf die Quarkmasse 
geben.
Bei Mittelhitze oder Umluft 
(160 °C) 80 min backen.
Bei zu schneller Bräunung mit 
Grillfolie abdecken.

 Guten Appetit!

die Badehose.
Heute um 15:00 Uhr, Preis: 
Schwimmbadeintritt + € 4,- für 
Stoffabzeichen und Urkunde.
 geht es los. 

Experten für süße Genüsse: Thomas 
Kott und Servicekraft Klara Dik 

Zeigt was ihr könnt – 
beim Seeräuberschwimmen


